附件1：教学设计方案模板
	教学设计方案

	题目
	米饭、淀粉和碘酒的变化
	年级学科
	小学科学

	授课教师
	张少贞
	工作单位
	珠海市斗门区井岸镇第三小学

	教学目标
	淀粉与碘酒会生成蓝紫色的的新物质，利用这一特性可以检验食物中是否含有淀粉。


	教学重难点
关键
	米饭与淀粉与碘酒的化学变化实验

	教学方法
	实验法   分析法


	教学设计思路
	从品尝米饭引人，让学生体验米饭在口腔里的变化，从而引出淀粉的概念。再通过实验验证淀粉遇上碘酒会生成紫蓝色的新物质。最后利用淀粉的这一特性检验食物是否含有淀粉。


	教学过程

	教学阶段及时间安排
	教师活动
	学生活动
	设计意图及资源准备

	会变味的米饭（5分钟）
	让学生品尝米饭，说感受
	品尝米饭，分享感受
	引出淀粉的概念

	淀粉遇上碘酒（15分钟）
	分析指导学生实验
	实验：淀粉和碘酒的变化
	实验验证淀粉遇上碘酒会生成紫蓝色的新物质

	寻找淀粉踪迹（15分钟）
	分析指导学生实验
	实验：哪些食物含有淀粉 
	检验食物是否含有淀粉

	制作神秘的信（5分钟）
	指导制作原理和方法
	阅读资料，了解制作方法
	在生活中应用科学知识

	板书设计

	3、 米饭、淀粉和碘酒的变化

米饭+唾液→甜味（化学反应）
淀粉+碘酒→蓝色物质（化学反应）




